


DOM PERIGNON cl.75 € 400,00
KRUG “Gran Cuvee” «cl.75 € 400,00
RUINART “R de Ruinart” cl.75 € 150,00
RUINART “Rose” cl.75 € 190,00

RUINART “Blanc de Blancs” cl.75 € 150,00

MOET & CHANDON

"Reserve Imperial” cl.75 € 130,00
MOET & CHANDON Rosé

"Reserve Imperial” cl.75 € 150,00
MOET & CHANDON

"lce Imperial” cl.75 € 140,00
MOET & CHANDON

“lce Imperial Rosé” cl.75 € 160,00
MOET & CHANDON MAGNUM

"Reserve Imperial” ¢l.150 € 240,00
VEUVE CLICQUOT

“Cuvée St. Petersbourg” cl.75 € 130,00

VEUVE CLICQUOT Rosé
"Cuvée St. Petersbourg” cl.75 € 150,00

VEUVE CLICQUOT “Rich” cl.75 € 120,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



merooorcRissied

FEDERICO Il BRUT "MILAZZO"
chardonnay € 130,00

EXCELLANT ROSE' EXTRA DRY “MILAZZO"
inzolia rosa-chardonnay €45,00

PAS DOSE’ "FINA"
chardonnay - pinot nero € 38,00

PERLE’ BRUT “"FERRARI” chardonnay € 55,00

PERLE’' ROSE’ BRUT “FERRARI”
chardonnay - pinot nero €75,00

MAXIMUM BLANC DE BLANC "FERRARI”
chardonnay € 50,00

MAXIMUM ROSE’ “FERRARI”
pinot nero - chardonnay € 55,00

GAUDENSIUS BLANC DE NOIR
BRUT “FIRRIATO” nerello mascalese € 45,00

MURGO BRUT “MURGO”
nerello mascalese € 30,00

MURGO BRUT “ROSE"”
nerello mascalese € 35,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



FRISCU RE' “"FEUDO RAMADDINI"
cabernet vinificato in bianco € 26,00

TINCHITE' “FEUDO ARANCIO” grillo € 26,00
CHARME “FIRRIATO"”

blend di vitigni autoctoni € 28,00
CHARME ROSE' “FIRRIATO"
blend di vitigni autoctoni € 28,00

FRANGIAGORTA

CA' DEL BOSCO CUVEE PRESTIGE
EXTRA BRUT € 80,00

BELLAVISTA ALMA BRUT
chardonnay-pinot nero-pinot bianco € 60,00

BELLAVISTA NON DOSATO
chardonnay-pinot nero-pinot bianco € 70,00

BELLAVISTA ALMA ROSE' BRUT

chardonnay-pinot nero € 70,00

BELLAVISTA TEATRO LA SCALA BRUT

chardonnay-pinot nero € 80,00

CONTADI CASTALDI

chardonnay-pinot nero € 40,00

CONTADI CASTALDI ROSE’

pinot nero-chardonnay € 45,00

RICCI CURBASTRO SATEN BRUT

chardonnay €40,00
1 ® 0

V8 “BERTO"” BRUT glera € 28,00

CARTIZE "MIONETTO"” DRY

glera (prosecco dolce) € 55,00

MORONA DE GASTALDIS "MIONETTO"

extra brut glera € 38,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%




SELEZIONE DI FAMIGLIA "MILAZZO"

chardonnay € 60,00
LA FUGA "DONNAFUGATA"
chardonnay € 30,00

PRIO "DONNAFUGATA" catarratto € 26,00

ZISOLA AZISA "MARCHESI MAZZEI"
grillo € 30,00

NASSA “FEUDO RAMADDINI” grillo € 28,00
RAMA' "FEUDO RAMADDINI"

catarratto € 26,00
SABBIE DELL'ETNA “FIRRIATO"
carricante-catarratto € 35,00
GEWURTZTRAMINER “ALOIS LAGEDER”
gewurtztraminer € 35,00
GIASIRA BIANCO “"GIOVANNI BOROLI"
moscato di Noto-chardonnay € 28,00
PELORO “CASEMATTE"

grillo-carricante € 35,00
SALINA BIANCO “COLOSI"

inzolia-cataratto € 28,00
SALINA BIANCO “HAUNER"

inzolia - catarratto € 35,00
RIESLING “Dr Loosen” Riesling € 30,00

DIONISIO “FRANCESCO MAZARA”"
nerello mascalese € 26,00

SALINA ROSATO “COLOSI”
nerello mascalese-nerello cappuccio € 28,00

SUL VULCANO DONNAFUGATA
nerello mascalese € 40,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



LU PATRI "BAGLIO DEL CRISTO"
nero d'Avola

MARIA COSTANZA “MILAZZO"
nero d'Avola

NOTE NERE "FEUDO RAMADDINI"
nero d'Avola

NOTE NERE “FEUDO RAMADDINI"
syrah

DIONISO “FRANCESCO MAZARA"
neretto mascalese

IL FRAPPATO “VALLE DELL'ACATE"
frappato

CERASUOLO DI VITTORIA “VALLE
DELL'ACATE" nero d'avola - frappato
PASSOROSSO “Franchetti”

€ 55,00

€50,00

€ 26,00

€ 26,00

€ 26,00

€ 28,00

€32,00

BRUNELLO DI MONTALCINO NANNETTI
sangiovese grosso (Toscana) vino rosso € 60,00

CAELES “FIRRIATO" syrah
ZISOLA "MAZZEI" nero d'avola

ZISOLA DOPPIA ZETA "MAZZEI"
nero d'avola-syrah-cabernet

PASSO DELLE MULE "DUCA
DI SALAPARUTA" nero d'avola

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
“Rigetti” corvina-molinara-rondinella

DOLCETTO D'ALBA "Pertinace”
Dolcetto

BAROLO DOCG “Pertinace”
Nebbiolo

CHIANTI CLASSICO
“Castello di Quarceto” Sangiovese

€ 28,00
€ 36,00

€ 58,00

€ 28,00

€ 55,00

€ 30,00

€70,00

€ 30,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



