
CAFFÈ (in cialda) € 1,00

CAFFÈ CORRETTO € 1,50

CAFFÈ CON PANNA € 1,50

CAFFÈ AMERICANO € 2,00

CAFFÈ SHAKERATO €  4,00

CAFFÈ SHAKERATO ALCOLICO €  5,00

CAFFETTERIA
DESSERT

DECAFFEINATO €  1,50

CAPPUCCINO €  1,50

LATTE BIANCO (bicchiere) €  1,50

LATTE MACCHIATO €  2,00

BRIOCHES €  1,50

DESSERT nostra produzione €  7,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



GRANITE
SICILIANE

FRUTTERIA

(*prodotto soggetto a disponibilità stagionale)

Aggiunta panna € 1,00

LIMONE
MANDORLA
CIOCCOLATO

€ 3,50
mezza

€ 2,00

ANGURIA*

PESCA* - FICHI*

MELONE CANTALUPO*

€ 4,00
mezza

€ 2,50

COPPA
DI FRAGOLE

€ 6,00

TAGLIATA
DI ANANAS

€ 6,00

TAGLIATA DI FRUTTA MISTA
DI STAGIONE

€ 12,00

MANGIA & BEVI
Strato di fragole, granita di limone, 

strato di frutta mista, granita di pesca, soda

€ 10,00

PISTACCHIO
pistacchio sicilia 

Bronte certificato

€ 4,50
mezza

€ 3,00

GELSI*

€ 5,00
mezza

€ 3,50

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



BIBITE
ACQUA cl. 50 (naturale / Ferrarelle) € 1,00

COCA COLA / COCA COLA ZERO / SPRITE cl. 25 € 3,00

BIBITE 100% siciliane vari gusti cl. 33: € 3,50
(chinotto - mandarinata - spuma - limonata - gassosa - aranciata)

TONICA MEDITERRANEAN “FEVER TREE” cl. 20 € 4,00
(con sentori di timo e rosmarino)

TONICA INDIAN “FEVER TREE” cl. 20 € 4,00

GINGER BEER “FEVER TREE” (bibita a base di zenzero) € 4,00

SUCCHI DI FRUTTA vari gusti € 3,00 
(ace - pesca - ananas - pera - mirtillo - mela - arancia)

THE FREDDO ESTATHE cl. 25 € 3,50 / con granita € 4,00

LATTE DI MANDORLA € 3,50 / con granita € 4,00

RED BULL € 6,00

BITTER Bianco / Rosso / Crodino € 5,00

COCKTAIL SAN PELLEGRINO € 5,00

SCHWEPPES Tonic / Lemon € 3,50

GRANITE

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



PORETTI
4 luppoli
cl. 0,20

€ 4,00

PORETTI
4 luppoli
cl. 0,40

€ 7,00

ALLA SPINA

BIRRE
IN BOTTIGLIA

CERES
CORONA

TENNENT’S
cl. 33
€6,00

BIRRA MESSINA
“Cristalli di Sale”

(birra siciliana non filtrata)

cl. 33

€6,00

CALICE VINO
(nostra selezione)

da € 7,00

CALICE PROSECCO
€ 7,00

E BOLLICINE
VINI

BOTTIGLIA
PROSECCO

“PALLADIO”
Millesimato
€ 25,00

BOTTIGLIA
PROSECCO
“VIE BULLA”

Metodo Martinotti
€ 25,00

Per le bottiglie consultare
la nostra “CARTA DEI VINI 

E DELLE BOLLICINE”

KRONENBOURG
BLANCHE 1664

cl. 0,20

€ 4,00

KRONENBOURG
BLANCHE 1664

cl. 0,40

€ 7,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



AMARO “UNICUM”
€ 5,00

AMARO “AMARA”
amaro di arance amare siciliane

€ 6,00

AMARO “LUMIA” 
amaro di limone

€ 5,00

AMARO “ARANCIU”
amaro all’arancia

€ 5,00

AMARI
Averna

Jagermeister
Montenegro

Amaro del capo
Amaro unni m’affissu

€ 5,00
ROSOLIO
DI CANNELLA
€ 4,00

ROSOLIO
AL FICODINDIA
€ 4,00

ROSOLIO
AL PISTACCHIO
€ 4,00

PASSITO DI PANTELLERIA
Bukkuram sole d’agosto 2015 
(De Bartoli)

€ 10,00

MOSCATO PASSITO 
DOC DI SIRACUSA
Solacium (Pupillo)

€ 6,50

FUOCO
DEL VULCANO
 € 4,00

PASSITO DI NOTO
Feudo Ramaddini

€ 6,00

MOSCATO L’OCRA
Firriato

€ 6,50

GRAPPA
903 “TIPICA”
Maschio Bonaventura

€ 6,00

GRAPPA
903 “BARRIQUE”
Maschio Bonaventura

€ 7,00

GRAPPA di Nero 
d’Avola invecchiata 
(Berta)

€ 6,00

AMARI/PASSITI
GRAPPE/ROSOLI

AMARO
“JEFFERSON”

€ 5,00

LIMONCELLO
€ 5,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



Con la dicitura “Home Made” 
s’intendono dei cocktails esclusivi, 
creati dal nostro Bar-Coach 

ALESSIO RACITI

COCKTAILS

FRUTTOLOSO 
Premix “Home Made” di fragole, banana, 
succo e polpa di passion fruit, granita pesca

LIME 
Passion fruit - lime - menta fresca
granita di limone - tonica

PALOMA VIRGIN
Soda al pompelmo, succo di pompelmo rosa, 
sciroppo di agave, mirtilli, menta, 
granita al limone

WATER MELON JULEP
Pestato di lime, anguria e zucchero di canna,
menta fresca, soda

MIMMA
Pestato di lime e arancia, sciroppo di cannella,
succo di mela verde, succo di mirtillo, 
succo di cranberry

VIRGIN THE BEACH
Succo di arancia, sciroppo di pesca, 
top di succo cranberry

Tutti i cocktails sono preparati con succhi, puree di frutta,
centrifugati di frutta fresca e pezzetti di frutta.

*prodotto soggetto a disponibilità stagionale

GLI ANALCOLICI “HOME MADE”
€ 8,00

VIRGIN MOJITO
Pestato di lime e zucchero di canna,
menta fresca, soda

VIRGIN HUGO
Sciroppo ai fiori di sambuco, succo di lime, 
spuma, granita al limone

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



VANITY
Vino bianco - arancia - banana
fragola - cannella

MOJITO WINE
Vino bianco - lime - menta fresca - sprite

WINE GINGER
Vino bianco - fragole - ginger beer

I... DI“VINI” € 10,00

I cocktail “Tiki” sono a base di diversi tipi di Rum miscelati insieme
a frutta, sciroppi, spezie e infusi. La maggior parte dei cocktail tiki 
include almeno un rum, anche se si possono combinare fino a tre diversi 
tipi di liquore dolce. In vero stile tropicale, le bevande “Tiki” includono 
succhi di frutta come ananas, arancia, frutto della passione e cocco.

ZOMBIE
Rum BACARDI “Carta Oro”
jamaican rum - succo di lime - falernum
granatina - angostura - anice

BIG BAMBOO
Rum BACARDI “Carta bianca”
rum BACARDI “Carta Oro” - succo di lime
succo di arancia - succo di pompelmo rosa
sciroppo di passion fruit
angostura bitter

MAI TAI
Rum BACARDI “Carta bianca”
orange curacao - sciroppo di orzata
succo di ime - top BACARDI “Carta Oro”

PINA COLADA
Rum BACARDI “Carta bianca”
succo d’ananas - latte di cocco
latte di cocco

TIKI SUD
Rum BACARDI “Carta bianca”
rum BACARDI “Carta Oro” - iovem
anguria - zenzero- succo di lime
ginger beer

TIKI € 12,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



SPRITZ

SPRITZ AL MANDARINO
“HOME MADE”
Aperol - mandarino fresco
prosecco - soda

€ 10,00

SPRITZ ALLE ROSE
“HOME MADE”
St. Germain - sciroppo di rose
prosecco - menta - profumo alle rose

€ 10,00

SPRITZ "SAINT GERMAIN”
St. Germain - prosecco
foglie di menta

€ 10,00

SPRITZ "CLASSIC”
Aperol - prosecco - soda

€ 8,00

SPRITZ "MACCHIATO”
Aperol - prosecco - soda - vodka

€ 10,00

SPRITZ "SPICY"
Vermouth Martini rubino “Riserva Speciale”
sciroppo alla cannella
zenzero - prosecco

€ 10,00

SPRITZ “RED PASSION”
Bitter Martini “Riserva Speciale”
liquore al passion fruit
sciroppo di passion fruit - prosecco

€ 10,00

SPRITZ “WHITE MARTINI”
Vermouth ambrato “Riserva Speciale”
Prosecco

€ 8,00

SPRITZ “RED MARTINI”
Vermouth Martini rubino “Riserva Speciale”
Prosecco

€ 8,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



NEGRONI SBAGLIATO
Vermouth Martini rubino “Riserva Speciale” 
bitter Martini “Riserva Speciale”
prosecco

BOULEVARDIER
Vermouth Martini rubino “Riserva Speciale” 
bitter Martini “Riserva Speciale”
bourbon whiskey

MANHATTAN
Rye whisky
Vermouth Martini rubino “Riserva Speciale”
angostura bitter

HANKY PANKY
Bombay Gin
Vermouth Martini rubino “Riserva Speciale”
Fernet Branca

NEGRONI PATRON
Tequila Patron infusa al caffè
Vermouth Martini rubino “Riserva Speciale”
bitter Martini “Riserva Speciale”
bitter al cioccolato

BLOODY MARY 
Vodka “Grey Goose”
succo di pomodoro - succo di limone
salsa Worcestershire - tabasco - sale
pepe nero - sedano 

NEGRONI
Vermouth Martini rubino “Riserva Speciale” 
bitter Martini “Riserva Speciale”
Bombay Gin

AMERICANO
Vermouth Martini rubino “Riserva Speciale”
bitter Martini “Riserva Speciale”
soda

CLASSICI
€ 10,00PRE-DINNER

ANDTWIST

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



OLD FASHIONED
Bourbon whiskey - zolletta di zucchero - angostura bitter - soda

BLACK FIZZ “SPECIAL EDITION”
Scapegrace Black Gin - sciroppo di zucchero
succo di lime - soda - granita di limone

PISCO PUNCH
Pisco - succo di lime - sciroppo d’ananas
top di amargo chunco bitter

FRENCH CONNECTION
Cognac - Amaretto di Saronno

DARK AND STORMY
Dark rum - ginger beer
succo di lime - menta

GIN FIZZ 
Bombay gin - sciroppo di zucchero
lime - soda

MOSKOW MULE
Vodka - lime - zenzero 
ginger beer

PALOMA
Tequila Cazadores - succo di lime
tonica al pompelmo rosa

NEW YORK SOUR
Bourbon whiskey - succo di lime
sciroppo di zucchero - vino rosso

SEA BREEZE
Vodka - succo di pompelmo
succo di cranberry

CLASSICI € 10,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



DAIQUIRI
Vari gusti (lime / fragola / passion fruit / cocco / banana / lampone)
rum Bacardi “Carta Blanca” - sciroppo gusto scelto - succo di lime

PATRON MARGARITA
Tequila Patron Silver - succo di lime
sciroppo di agave - liquore d’arance

€ 12,00

AVIATION
Bombay gin - liquore alle violette
maraschino - succo di lime
sciroppo di zucchero

COSMOPOLITAN
Vodka - liquore d’arance
succo di lime
succo di cranberry

GRASSHOPPER
Crema di cacao bianco
crema di menta - panna fresca

ALEXANDER BY SUD
Cognac - liquore alle mandorle
crema di cacao - panna fresca

MARGARITA
Tequila Cazadores Blanco
liquore d’arance - succo di lime
sciroppo di agave

GIN SOUR MANGO
Cubical Gin al mango
sciroppo di mango - succo di lime
sfera di granita di limone

GIN SOUR FRUTTI ROSSI
Cubical Gin ai frutti rossi
sciroppo di zucchero - succo di lime
granita di pesca

PORN STAR MARTINI
Vodka alla vaniglia - liquore al passion fruit
sciroppo di vaniglia - succo di lime
succo di passion fruit

CLASSICI € 10,00
IN COPPA

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



€ 10,00PESTATI
MOJITO
Rum Bacardi “Carta Blanca”
lime - zucchero di canna bianco
menta - soda

MOJITO PASSION FRUIT
Rum Bacardi “Carta Blanca”
succo e polpa di passion fruit
lime - menta - soda

MOJITO ALL’ANGURIA
Rum Bacardi “Carta Blanca” - lime - zucchero di canna bianco - anguria - menta - soda

MOJITO LIQUIRIZIA
Rum Bacardi “Carta Blanca”
liquore alla liquirizia - lime
menta - ginger ale

MOJITO SICILIAN
Rum Bacardi “Carta Blanca” - zenzero
succo e sciroppo di mandarino
lime - menta - ginger beer

CAIPIRINHA
Cachaca - zucchero di canna bianco
lime

SUD PASSION
Cachaca -  zucchero di canna bianco
arancia e lime pestati
passion fruit - soda

CAIPIROSKA “VARI GUSTI”
(lime / fragola / passion fruit /
mela verde / pesca)
vodka - zucchero di canna bianco - lime

CAIPIROSKA ALLE MANDORLE
Vodka - liquore alle mandorle
zucchero di canna bianco - lime
granita di mandorle

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



€ 12,00FROZEN

MARGARITA FROZEN
Tequila Cazadores Blanco - liquore all’arancia - granita di limone

RASPBERRY COCONUT FROZEN
Rum Bacardi “Carta Blanca” - sciroppo di lamponi - lamponi freschi - premix di cocco

BLU SUD COLADA FROZEN “SPECIAL EDITION”
Tequila Cazadores Blanco - blu curaçao - granita di limone - succo di lime - mirtilli

PINA COLADA FROZEN
Rum Bacardi “Carta Blanca” - latte di cocco - centrifugato di ananas

DAIQUIRI FROZEN “VARI GUSTI”
(fragola / pesca / cocco / passion fruit) rum Bacardi “Carta Blanca”
succo di lime - zucchero liquido

BAYLES BANANA FROZEN
Bayles - liquore di banana - banana fresca

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



VODKA SMIRNOFF (Russia) € 8,00

VODKA STOLICHNAYA premium (Russia) € 8,00

Stolichnaya elitE (Russia)  € 12,00

Moskovskaya (Lettonia) € 8,00

Moskovskaya silver (Lettonia) € 10,00

Beluga Noble  (Russia) € 12,00

Belvedere (Polonia) € 12,00

Grey Goose (Francia)  € 12,00

Ciroc (Francia) € 12,00

Black cow   (Inghilterra) € 12,00

Gost gold (Inghilterra) € 10,00

Gost silver (Inghilterra) € 10,00

Golovkine (Inghilterra) € 10,00

Abyssal vodka (Spagna) € 15,00

NIKKA COFFEY (Giappone) € 12,00

VULCANICA VODKA (Sicilia) € 10,00

VODKA
costo shortino: 50% porzione intera

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



TEQUILA
CAZADORES BLANCO  € 8,00

CAZADORES REPOSADO € 10,00 

PATRON SILVER  € 12,00

PATRON REPOSADO € 14,00

HERRADURA PLATA  € 8,00

HERRADURA REPOSADO  € 10,00

CENOTE BLANCO € 12,00

VOLCAN DE MI TIERRA
CRISTALINO € 15,00

MEZCAL

costo shortino: 50% porzione intera

MONTE ALBAN 
€ 8,00

LOS DANZANTE 
€ 10,00

MONTELOBOS
€ 10,00

ENCANTADO 
€ 10,00

KAH BLANCO € 12,00

KAH REPOSADO € 13,00

KAH ANEJO € 15,00

OCHO € 12,00

EL BAJO 2019 € 15,00

DON JULIO BLANCO € 10,00

DON JULIO REPOSADO € 12,00

VILLALOBOS BLANCO € 12,00

FORTALEZA BLANCO € 12,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



MONKEY SHOULDER
Blended scotch
whisky

€ 10,00

JOHNNIE WALKER 
RED LABEL
Blended scotch whisky

€ 10,00

MONKEY SHOULDER
SMOKEY
Blended scotch whisky

€ 10,00

HIGHLAND PARK
DARK ORIGINS
Single malt scotch whiskey

€ 22,00

HIGHLAND PARK
12 Y.O.
Single malt scotch whisky

€ 12,00

WHISKY

MACALLAN 12 Y.O.
Single malt scotch whisky

€ 18,00

MACALLAN 15 Y.O.
Single malt scotch whisky

€ 26,00

MACALLAN 18 Y.O.
Single malt scotch whisky

€ 58,00

OBAN
Single malt scotch whisky

€ 12,00

LAPHROAG
Single malt scotch whisky

€ 10,00

TALISKER
Single malt scotch whiskey

€ 12,00

ARDBEG
Single malt scotch whiskey

€ 12,00

KAVALAN
Single malt scotch whisky

€ 14,00

THE SPICE TREE
Single malt scotch whisky

€ 13,00

GLENFIDDICH 12 Y.O.
Single malt scotch whisky

€ 12,00

GLENFIDDICH 15 Y.O.
Single malt scotch whisky

€ 13,00

GLENFIDDICH 18 Y.O.
Single malt scotch whisky

€ 18,00

GLENFIDDICH 21 Y.O.
Single malt scotch whiskey

€ 36,00

GLENMORANGIE
10 Y.O.
Higland single malt

€ 12,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



WHISKEY
TULLAMORE
Irish whiskey

€ 10,00

JAMESON
Irish whiskey

€ 10,00

YOICHI
Japan single malt

€ 15,00

WILD TURKEY
Bourbon whiskey

€ 10,00

JEFFERSONÍS
Bourbon whiskey

€ 15,00

BUFFALO TRACE
Bourbon whiskey

€ 10,00

JACK DANIEL’S
Tennessee whiskey

€ 10,00

MICHTERÍS “SMALL BATCH” BOURBON
Bourbon whiskey

€ 15,00

MICHTERÍS “SINGLE BARREL” RYE
Rye whiskey

€ 15,00

FIRE BALL
Whiskey aromatizzato 
alla cannella

€ 10,00

DRAMBUIE
Whiskey aromatizzato 
alla miele

€ 10,00

JACK DANIEL’S HONEY
Tennessee whiskey al miele

€ 10,00

JACK DANIEL’S
“GENTLEMEN JACK”

€ 10,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



BACARDI “CARTA ORO” (Porto Rico) € 8,00

BRUGAL 1888 (Republica Dominicana) € 10,00

GOSLING BLACK SEAL RUM (Bermuda) € 8,00

GOSLING OLD RUM  (Bermuda) € 15,00

MYERS  (Jamaica)  8,00

APPLETON 12 Y.O. (Jamaica) € 10,00

HAMPDEN ESTATE 8 Y.O.  (Jamaica) € 12,00

WHITE OVERPROOF WRAY & NEPHEW  (Jamaica)  € 8,00

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA (Venezuela)  € 10,00

DIPLOMATICO SELECCION DE FAMILLA (Venezuela)  € 12,00

EL DORADO 12 Y.O.  (Guyana)  € 10,00

SAINT JAMES 1765 VIEUX  (Martinica) € 12,00

SAINT JAMES XO (Martinica) € 15,00

SAINT JAMES CUVEE D’EXCELLENCE (Martinica) € 15,00

RUM
costo shortino: 50% porzione intera

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



J BALLY 7 ANS (Martinica) € 14,00

J BALLY 12 ANS (Martinica) € 20,00

NEISSON RUM AGRICOLE (Martinica) € 30,00

KARUKERA GOLD (Guadalupa) € 10,00

CHAMAREL PREMIUM GOLD (Mauritius) € 10,00 

CLAIRIN VAVAL  (Haiti)  € 12,00

CLAIRIN CASIMIR  (Haiti) € 12,00

BAYOU SELECT(Rum speziato) (USA)  € 8,00

SAILOR JERRY (Rum speziato) (Isole Vergini) € 8,00

THE DEMON’S SHARE (Panama) € 10,00

EMINENTE RESERVA 7Y (Cuba) € 12,00

RUM
costo shortino: 50% porzione intera

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



VERMOUTH

MARTINI AMBRATO
Riserva Speciale
bianco

€ 6,00

MARTINI RUBINO
Riserva Speciale
rosso

€ 7,00

CARPANO
ANTICA FORMULA
rosso  

€ 7,00

MULASSANO 
bianco / rosso

€ 6,00

MULASSANO BAROLO CHINATO

€ 10,00

PUNT E MES rosso

€ 6,00
BERMOUTH 
€ 8,00

LUSTAU VERMUT 
€ 7,00

ROUGE bianco / rosso  

€ 7,00

PELITIS 
rosso

€ 6,00

CARLO ALBERTO 
bianco / rosso

€ 6,00

CARLO ALBERTO RISERVA
rosso

€ 7,00

ARGALA’ 
€ 7,00

BORDIGA rosso / verde

€ 7,00
ETNA BITTER
€ 7,00

MARTINI BITTER RISERVA 
€ 7,00

MULASSANO BITTER
€ 7,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%



BAILEYS  € 8,00

SAMBUCA “MOLINARI” € 8,00

BATIDA DE COCO € 8,00

ADRIATICO € 8,00
(liquore al latte di mandorla)

LIQUORI

LIQUORE
ALLA LIQUIRIZIA € 8,00

CHAMBORDE € 8,00

SOUTHERN COMFORT € 8,00

Servizio al tavolo: Maggiorazione 10%




