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Servizio al tavolo: Magg. 10%

CHAMPAGNE
DOM PERIGNON VINTAGE cl. 75   € 350,00

KRUG “Gran Cuvèe” cl. 75 € 350,00

RUINART “R de Ruinart” cl.75  €  120,00

RUINART “Rose” cl.75  € 140,00

RUINART “Blanc de Blancs” cl.75  €  140,00

MOET & CHANDON “Reserve Imperial” cl. 75 € 120,00

MOET & CHANDON Rosè “Reserve Imperial” cl. 75  € 130,00

MOET & CHANDON “Ice Imperial” cl.75  €  120,00

MOET & CHANDON “Ice Imperial Rosé” cl.75  €  130,00

MOET & CHANDON MAGNUM “Reserve Imperial” cl. 150  €  200,00

VEUVE CLICQUOT “Cuvèe St. Petersbourg” cl. 75  € 120,00

VEUVE CLICQUOT Rosè “Cuvèe St. Petersbourg” cl. 75  € 130,00

VEUVE CLICQUOT “Rich” cl. 75 € 110,00

METODO CLASSICO
METODO CLASSICO DONNAFUGATA chardonnay-pinot nero € 50,00

FEDERICO II MILAZZO chardonnay € 100,00

NATURE MILAZZO chardonnay € 60,00

RISERVA V38 “MILAZZO” inzolia-chardonnay € 60,00

TERRE DELLA BARONIA “MILAZZO” chardonnay-inzolia € 60,00

DOSAGE ZERO ROSÈ “MILAZZO” inzolia rosa-chardonnay € 45,00

EXCELLANT ROSÈ “MILAZZO” inzolia rosa-chardonnay € 45,00

PAS DOSÈ “FINA” chardonnay-pinot nero € 45,00

TERZAVIA “DE BARTOLI” grillo  € 48,00

FLAVIO “ROTARI” chardonnay  €  60,00

ALPEREGIS ROSÈ “ROTARI” chardonnay - pinot nero  €  45,00

GIULIO “FERRARI” chardonnay  €  250,00

PERLÈ “FERRARI” chardonnay  €  60,00

BRUT ROSÈ TERRAZZE DELL’ETNA 
nerello mascalese-pinot nero  € 45,00



Servizio al tavolo: Magg. 10%

FRIZZANTI
FRISCU RÈ “FEUDO RAMADDINI” cabernet vinificato in bianco € 24,00

TINCHITÈ “FEUDO ARANCIO” grillo € 24,00

TINCHITÈ ROSÈ “FEUDO ARANCIO” nero d’Avola € 24,00

SCIALARI “PRINCIPI DI BUTERA” blend di vitigni autoctoni € 24,00

CHARME “FIRRIATO” blend di vitigni autoctoni € 26,00

CHARME ROSÈ “FIRRIATO” blend di vitigni autoctoni € 26,00

DIONISIO “FRANCESCO MAZARA” catarratto € 24,00

MAKISÈ “FINA” grillo  €  25,00

CA’BOLANI muller thurgau  €  24,00

METODO CHARMAT
DAVOLA ROSÈ “FEUDO DEL PISCIOTTO” nero d’Avola € 28,00

DUCA NERO “DUCA DI SALAPARUTA” pinot nero € 28,00

FRISCU RÈ ROSÈ “FEUDO RAMADDINI” nero d’Avola  €  26,00

FRANCIACORTA
BELLAVISTA ALMA chardonnay-pinot nero-pinot bianco € 60,00

BELLAVISTA ALMA cl. 37,5 chardonnay-pinot nero-pinot bianco € 35,00

BELLAVISTA NON DOSATO chardonnay-pinot nero-pinot bianco € 65,00

BELLAVISTA ALMA ROSÈ chardonnay-pinot nero € 65,00

BELLAVISTA TEATRO LA SCALA chardonnay-pinot nero € 70,00

CONTADI CASTALDI chardonnay-pinot nero € 40,00

CONTADI CASTALDI ROSÈ chardonnay-pinot nero € 45,00

RICCI CURBASTRO SATEN chardonnay € 40,00

DONNACORA SATEN ANTINORI chardonnay € 60,00

MARCHESI ANTINORI ROSÈ pinot nero € 60,00



Servizio al tavolo: Magg. 10%

PROSECCO
SERGIO ROSÈ MIONETTO glera € 26,00

CARTIZE MIONETTO glera € 55,00

RIVE DI S. STEFANO glera € 28,00

PALLADIO Millesimato € 25,00

VIE BULLA Metodo Martinotti € 25,00

VINI BIANCHI
CAELES FIRRIATO grillo € 25,00

SELEZIONE DI FAMIGLIA MILAZZO chardonnay € 58,00

CARIZZA PRINCIPI DI BUTERA inzolia € 24,00

KIKE FINA traminer € 26,00

TAIF FINA zibibbo € 26,00

PIETRANERA DE BARTOLI zibibbo € 45,00

GRAPPOLI DEL GRILLO DE BARTOLI grillo € 45,00

LUCIDO DE BARTOLI catarratto € 26,00

INTEGER DE BARTOLI grillo (orange wine) € 48,00

COMETA PLANETA fiano € 45,00

CHARDONNAY PLANETA chardonnay € 48,00

LA FUGA DONNAFUGATA chardonnay € 26,00

ADENZIA BAGLIO DEL CRISTO grillo-inzolia € 28,00

BIANCA DI VALGUARNERA DUCA DI SALAPARUTA inzolia barric. € 58,00

CYANE PUPILLO moscato di Siracusa € 25,00

SALINA BIANCO HAUNER inzolia-catarratto € 28,00

NASSA FEUDO RAMADDINI grillo € 24,00

GRILLO TENUTE BASTONACA grillo € 25,00

FAMILY AND FRIEND FEUDO MACCARI grillo barricato € 40,00

CIURI TERRAZZE DELL’ETNA nerello mascalese € 30,00

SABBIE DELL’ETNA FIRRIATO carricante-catarratto € 30,00

PIETRAMARINA BENANTI carricante € 120,00

ETNA BIANCO BENANTI carricante € 35,00

ALIZEE THERESA ECCHER carricante-catarratto € 38,00

PASSOBIANCO PASSOPISCIARO chardonnay € 44,00



Servizio al tavolo: Magg. 10%

ALTAMORA CUSUMANO carricante € 42,00

ERUZIONE 1614 PLANETA reasling € 58,00

ERUZIONE 1614 PLANETA carricante € 42,00

GEWURTZTRAMINER PFITSCHER gewurtztraminer  €  35,00

FIANO D’AVELLINO SCUOTTO fiano  €  25,00

DR.LOOSEN riesling (Germania)  €  28,00

DOMAINE DE VALMOISSINE
LOUISE LATOURE chardonnay (Francia)  €  40,00

VINI ROSATI
SALINA ROSATO COLOSI nerello mascalese-nerello cappuccio € 24,00

ARIEL THERESA ECCHER grenache-mourverde  €  38,00

SUL VULCANO DONNAFUGATA  €  38,00

BY.OTT grenache-mourverde (Francia) vino rosato  €  34,00

VINI ROSSI
DUCA ENRICO DUCA DI SALAPARUTA nero d’avola € 100,00

PASSO DELLE MULE DUCA DI SALAPARUTA nero d’Avola € 26,00

LU PATRI BAGLIO DEL CRISTO nero d’Avola € 48,00

DUCA DI MONTALBO MILAZZO nero d’Avola-nerello cappuccio € 85,00

MARIA COSTANZA RISERVA MILAZZO nero d’Avola € 80,00

MARIA COSTANZA MILAZZO nero d’Avola € 48,00

TERRE DELLA BARONIA MILAZZO nero d’Avola-perricone € 30,00

SYRAH CUSUMANO syrah € 24,00

ROSSO DI MARCO DE BARTOLI perricone € 36,00

TANCREDI DONNAFUGATA nero d’Avola-cabernet € 50,00

MILLE E UNA NOTTE nero d’Avola € 100,00

HARMONIUM FIRRIATO nero d’Avola € 50,00

BURDESE PLANETA cabernet sauvignon € 36,00

SANTA CECILIA PLANETA nero d’Avola € 40,00



Servizio al tavolo: Magg. 10%

FARO LE CASE MATTE 
nerello mascalese-cappuccio-nocera-nero d’Avola € 40,00

IL FRAPPATO VALLE DELL’ACATE frappato € 26,00

CERASUOLO DI VITTORIA VALLE DELL’ACATE 
nero d’Avola-frappato € 28,00

NOTE NERE FEUDO RAMADDINI nero d’Avola € 24,00

PATRONO FEUDO RAMADDINI nero d’Avola € 36,00

ZISOLA MAZZEI nero d’Avola  €  32,00 

ZISOLA DOPPIA ZETA MAZZEI 
nero d’Avola-syrah-cabernet sauvignon € 50,00

CONTRADA MARCHESA DONNAFUGATA nerello mascalese € 100,00

PASSOROSSO PASSOPISCIARO nerello mascalese € 48,00

BAROLO ELIO GRASSO nebbiolo (Piemonte) vino rosso  €  150,00

AMARONE ALLEGRINI 
corvina-molinara-rondinella (Veneto) vino rosso  € 130,00

PALAZZO DELLA TORRE ALLEGRINI
ripasso di amarone (Veneto) vino rosso  €  55,00

CHIANTI CLAS. RISERVA CASTELLO DI QUARCETO
sangiovese-caniolo (Toscana)  €  35,00

BRUNELLO DI MONTALCINO NANNETTI 
sangiovese grosso (Toscana) vino rosso  €  60,00
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